
Scones  

 

Scones (8 stk.) 

4 dl. Hvetemel 

2 ½ dl. Sammalt hvete, fin 

2 ts bakepulver 

½ ts salt 

1 ss sukker 

100 g. meierismør 

2 ½ dl. Lettmelk 

 

 

Slik gjør du: 

1: Sett ovnen på 200 grader 

2: Rør sammen alt det tørre i en bakebolle 

3: Del kaldt smør i biter og smuldre det inn i melet med 

 fingrene 

4: Tilsett melk og rør det sammen til en fin deig 

5: Del deigen i to. Legges på bakepapir. 

6: Trykk deigene lett ut med fingrene til to rundinger, ca. 1-2 cm tykk.  

7: Strip opp rundingen til fire “kakestykker” i hver. Prikk litt med en gaffel.  

8: Stekes i 10-15 minutter 

 

 


